
M E N U



180

160/60

250

150/50/30

250

470

330

450

160 190

160 175

ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ

лосось, авокадо, рукола, лимонний крем 

телятина

асорті брускет 

лосось

прошутто, томати, рукола, крем бальзамік

фета, чері, в'ялені томати, оливки, базилік 

Помідор, огірок, капуста квашена, слива маринована 

Помідор, огірок, перець болгарський

500 350

210

250

270

250

150/30/30/10 410
Сири: брі, пармезан, дорблю, баварія блю
маасдам, мед, горіхи, виноград та соус

140/50/30 230
Подається з соусом та тостами

160 450
Прошутто, чоризо, фует, 
в’ялені томати 

300/30/30 470
Підчеревина, буженина, домашня ковбаса,
подається з хріном та гірчицею

140/60 290

120/80 275

50 70часниковий, сацебелі, малиновий, тартар, винний, соєвий
Соуси 



С А Л АТ И

соус медово-лимонний

220 250

200

160

350

410

салатний мікс, морепродукти, соус медово-лимонний

Мікс салату, копчені перепелині яйця, пармезан, 
помідори чері, смажені крутони, соус із копченими анчоусами.

Мікс салату, копчені перепелині яйця, пармезан, 
помідори чері, смажені крутони, соус із копченими анчоусами.

мікс салату, помідори чері, болгарський перець,
прошутто зі свинини

мікс салату, помідори чері, болгарський перець,
прошутто із телятини

270

250

230

230

370

390

350

390

ребро копчене, свинина, шинка 

печериці, білі гриби, вершки 

куряче яйце, морепродукти, паста, гострий бульон,
імбир, перець чили, соєвий соус, часник 

куряче яйце, куряче філе, паста, гострий бульйон, імбир, 
перець чилі, соєвий соус, часник

300/25 120

300/30 290

300

300

310

250

300 240

ПЕРШІ СТРАВИ

з пампушками, сметаною, копченою
300/100/30 190

підчеревиною та настоянкою 



ЕТНІЧНІ СТРАВИ  
власного виробництва  

250 210

250

300

250

180

220

250

галушки, вершково-овочевий соус зі шматками курки

250 150

250 140

250 175

(н/ф власного виробництва)

ГАРЯЧІ СТРАВИ

150/100/60 560

200/80 470

180/120/30 350

150/20 440

150/100 490

200/100 450

140/120/30

150/70

780

320



ХОСПЕР МЕНЮ

180/30 710

200/50/30 340
лаваш, соус сацебелі

маринована цибуля, лаваш, соус шашличний

подається з соусом тартар

маринована цибуля, лаваш, соус шашличний

маринована цибуля, лаваш, соус шашличний

350/100/30

100

100

100

100

510

400

340

370

300

100/10/10

100/30

190

270

100/10/10 175* 

* 

* 

* 

* 

* 

* 

імбирний маринад

імбирний маринад

імбирний маринад

230/50 250

Бургери

Котлета зі свинини, булочка, соус BBQ,, 

Котлета з курятини, булочка, соус бургер, 

Котлета з курятини, булочка, огірок, помідор, 

300/100/330

300/100/330

250/100/30/200

410

350

320

огірок солоний гострий, сир плавлений, салат айсберг, 

помідор свіжий, сир плавлений, салат айсберг, 

лист салату

помідор свіжий,    картопля фрі та пепсі

картопля фрі та пепсі

картопля фрі та сік

   - вагова страва *



ГАРНІРИ 

200 180

200 100

150

200

150

130

200 220

200 110

300 250

260 270

ПАСТИ 

з беконом та пармезаном

з телятиною та томатним соусом

м’ясо мідій, восьминіг бейбі, кальмар

паста, свіжі томати, куряче філе, сир пармезан

300 350

250 210

ЗАКУСКИ ДО ПИВА

220/50 250

160/30 220

50 160

50 150

100 185

50 160

180/50

150

150

280

350

300
Подаються з соусом 



ДЕСЕРТИ

150/30 210

100/30 250

130/20 210

130/30 190

150 230

150/130 350

БЕЗАЛКОГОЛЬНІ НАПОЇ

(в асортименті)

(за власним рецептом)

(в асортименті)

ФРЕШ:

15 80
30 80

80 80
180 100
230 110
30 90

400 80

400 80
400 80

400 80

500 60

500 120

газ/негаз
500 160

250 70

250 60

250 70

250 90

250 80

330

250

100

120

250 180 

250 210 

ДОДАТКИ:

10 20

50 20

50 40

КАВА:

ЧАЙ:

ВОДА:

НАПОЇ:

газ/негаз



БАНКЕТНІ СТРАВИ
попереднього замовлення

можливе приготування вашої улюбленої страви за попередньою 
домовленістю з адміністратором ресторану

ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ

млинці з малосольним лососем та шпинатом

карпачо з телятини 

 рулетики з баклажанів по-грузинськи

млинці з куркою та білими грибами

рулетики з цукіні фаршировані лососем 
крем сиром та авокадо

асорті риб власного посолу                             

175 300

200

250

280

300

200/50/30 470

220 350

120 410

апельсиновим філе та руколою
салат з ніжної качиної грудки з сиром камамбер,

теплий салат зі смаженим перепелиним 
яйцем та хрустким беконом

теплий салат із телячого ростбіфу під соусом годжі

ніжний салат з лосося, авокадо та ікрою тобіко

Салат «Люсьєн»

Салат Грецький

Салат з куркою та карамельним сиром

180 350

220

250

250

250

200

250

330

410

390

350

200

390

САЛАТИ

ГАРЯЧІ СТРАВИ

ОВОЧІ ГРИЛЬ

окіст свиной запечений (від 5 кг) 1000 1900
лосось в солі (від 4х кг) 
хоспер дошка на компанію 

хачапурі на шампурі 

баклажан 
перець болгарський 
шампіньйони

деруни з білими грибами 

асорті запеченого м’яса су-від 
(телятина, свинина, філе курки, соус грибний, 
соус вишневий, соус барбекю, помідор чері, печериці) 

морський окунь в пивному клярі 
з соусом тартар 

1000
1200/100

150/50

100

100

100

200

1000/250

600/60

3000
1900

250

130
140
110

300

1900

850

шашлик з ошийку, шашлик з курки, картопля по-креольськи, 
кебаб 3 види м’яса, овочі гриль, соуси

біла риба, червона риба, скумбрія
подається з вершковим маслом та тостами

салатний мікс, , кисло-солодкий соус,сир гудбрандсдален
консервований персик



ФУРШЕТНЕ МЕНЮ

шпажка з креветкою та маслиною 

асорті м’ясних брускет 

шпажка з шинкою, оливкою та сиром 

шпажка з сиром та виноградом

тарталетка з курячим жульєном

тарталетка з салатом

фруктова шпажка

шпажка з грушею та хамоном

профітролі з печінковим паштетом

сендвіч з шинкою та сиром

баварськи ковбаски в тісті з кунжутом

солодкі фуршетні закуски

мафіни  в асортименті 

трайфол снікерс 

макарун

еклери

наполеон

медовик

профітролі з кремом патісьє

35

250

90

275

50

50

50

95

80

90

35 75

25 60

35 115

100

150

1000

140

150

1300

шт

160

80

140

шт 70

шт

100

100

80

95

95

1000 1300

копчене куряче філе, твердий сир, 
консервований ананас, куряче яйце

брускета з салямі, брускета з пармською шинкою, 
брускета з бужениною
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